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Il settore ittico sta attraversando un periodo di transizione da collegare alle nuove politiche
gestionali proposte in ambito nazionale ¢ soprattutto comunitario ¢ al delinearsi di nuovi scenari
organizzativi che riguardano, in particolar modo, le fasi di vendita ¢ commercializzazione del
pescato,

Per quanto riguarda il primo aspetto, nel corso del 2010, & entrato pienamente in vigore il Reg.(CE)
n.1967/2006 relativo alle misure di gestione per lo sfruttamento sostenibile delle risorse della pesca
nel mar Mediterraneo; molte delle restrizioni e delle modifiche introdotte dal regolamento
mediterranco in vigore dal 2006 risultavano, infatti, in deroga transitoria sino al 1 giugno 2010. Le
misure lecniche previste dal Regolamento produrranno, nel breve periodo, un impatto diretto sulla
struttura produttiva nazionale in quanto prevedono I'adeguamento della dimensione delle maglie
per le reti trainate e le reti a circuizione, il divieto di pesca di diversi organismi marini al di sotto di
una taglia minima, la pesca in habitat protetti ¢ in zone di pesca protette. Numerose saranno, inoltre,
le restriziont dettate dal Regolamento mediterranco che, di fatto, produrranno effetti diretti ed
immediati sul segmento del piccolo strascico dell’alto  Adriatico che, in base all’attuale
regolamentazione nazionale, pescava entro le tre miglia in presenza di specifica autorizzazione,
sulla piccola pesca autorizzata alla pesca speciale ¢ sperimentale del bianchetto, del rossetto e del
cicerello con la sciabica da natante, con circuizione senza chiusura e con lo strascico e sulle draghe
idrauliche ¢ i rastrelli da natante del Tirreno per la pesca di molluschi bivalvi entro le 0,3 miglia
dalla costa,

Tutte queste tpologie di pesca, in mancanza di deroghe specifiche, non potranno pitt essere
praticate dal 1 giugno 2010 nonostante si tratti molto spesso di tecniche di pesca tradizionali, legate
ad usi locali e socialmente ed economicamente importanti per alcune marinerie italiane.

A cio si aggiunge, I"approvazione, alla fine del 2009, del Regolamento 1224/2009 che istituisce un
regime di controllo comunitario per garantire il rispetto delle norme della politica comune della
pesca; le misure previste dal presente regolamento sono intese ad istituire un regime comunitario di
controllo, ispezione ed esecuzione dotato di un approccio globale ¢ integrato conformemente al
principio di proporzionalitd, volto a garantire il rispetto di tutte le norme della politica comune della
pesca al fine di consentire lo sfruttamento sostenibile delle risorse acquatiche viventi nell’ambito di
una strategia politica globale; il Regolamento introduce, con gradualitd, una serie di adempimenti
ed oneri aggiuntivi alle imprese ittiche al fine di permettere la piena attuazione delle norme previste.
In questo scenario si inseriscono le nuove dinamiche commerciali rappresentate essenzialmente da
una domanda stabile, dall’aumento delle quote di mercato da parte di canali commerciali alternativi
a quelli tradizionali, quali la Grande Distribuzione Organizzata, ¢ da una crescita costante della
dipendenza dalle importazioni. Tali tendenze spingono il settore a organizzarsi ¢ promuovere nuovi
modelli gestionali basali sulla concentrazione delle vendite, sulla tracciabilith del prodotto, sul
miglioramento degli standard qualitativi.

Alla fine di questo periodo di cruciali cambiamenti, dunque, nel settore ittico nazionale potrebbero
acuirsi le differenze gid presenti nel tessuto produttivo che vedono contrapposte, da un lato, la pesca
A carattere maggiormente industriale in grado adeguarsi ai nuovi scenari e, dall'altra, la pesca
artigianale, costituita dalle piccole imbarcazioni a conduzione spesso familiare che recepisce
passivamente tali mutamenti ¢ che maggiormente ne risentird dal punto di vista occupazionale ¢
reddituale.

L analisi degli indicatori di produzione e delle principali componenti del conto economico per il
2009 evidenziano una leggera ripresa rispetto al 2008, anno particolarmente ne gativo per il seltore
a causa dell"impennata dei prezzi dei prodotti petroliferi; nonostante ¢id, i primi dati riferiti al 2010
denunciano una situazione di forte crisi per alcuni comparti quali lo strascico che opera in
Adriatico.
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L’analisi ed i risultati produttivi del comparto sono stati elaborati consultando i dati che forniscono
gli Enti e le Istituzioni preposte nonché I’apporto delle Aziende partecipanti al corso che citiamo
per ringraziarle del contributo :

Azienda Costagliola Pacquale

Costagliola Marco e C.

Azienda Spydi cooperativa

Azienda Euro Pesca

Azienda Mare Marittimo

Marchetti Piero

Adriamar di Pucci Piero

Bistazzoni Giuseppe

Mazzella Ilvero

Copemar

Benedetti Primo

Societa Cooperativa La Tracina.

RICOGNIZIONE DELLE IMBARCAZIONI DA PESCA ITALIANE E DEI SISTEMI DI
PROPULSIONE INSTALLATI
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La flotta italiana ¢ composta da circa 13.967 unita. Si tratta della seconda flotta comunitaria per
numero di pescherecci e della quarta per tonnellaggio (161.802 TSL pari a 186885 GT e una
potenza espressa in KW pari a 1.168.601).

Suddivisione della Flotta per categoria di pesca

Categoria di pesca Numero Tonnelate GT KW motore
Pescherecci Stazza
Lorda

PESCA COSTIERA LOCALE 0 MIGLIA 2 11,66 1 245
PESCA COSTIERA LOCALE | MIGLIO 276 370,99 275 868,55
PESCA COSTIERA LOCALE 12 MIGLIA 36 444,95 595 4161,6
PESCA COSTIERA LOCALE 3 MIGLIA 6521 12346,05 7292 112528,51
PESCA COSTIERA LOCALE 6 MIGLIA 4548 36898 36851,63 407953,94
PESCA COSTIERA RAVVICINATA 2419 83755,85 108555,71 552110,41
PESCA MEDITERRANEA 122 18763,42 22539 63878,55
PESCA OCEANICA 19 8967,66 10654 22573
UNITA' ASSERVITA AD IMPIANTO 24 243,44 122 4281,88
totale 13967 161802,02 186885,34 1168601,44

Gli operatori del settore compreso I'indotto pari a 78.000 unita di cui 44.000 pescatori, per una
produzione annuale di 536,000 tonnellate (ma circa il 50% del pesce consumato in Italia viene
importato)

Ad eccezione di 18 pescherecci oceanici, la flotta italiana opera nel Mar Mediterraneo e la maggior
parte dei pescherecci sono attivi nelle acque costiere che circondano la penisola italiana.

Escludendo sia i battelli che operano oltre gli stretti sia le imbarcazioni temporaneamente in
disarmo,i natanti che svolgono la loro attivita all’interno delle acque mediterranee ( fonte Mipaaf-
Irepa dato 2009 ) sono 13.301 battelli, per un tonnellaggio complessivo di 182.012 GT ed una
potenza motore di 1.096.659 kW .

I due principali segmenti della flotta italiana sono quello della piccola pesca costiera,con
imbarcazioni comprese nella classe di stazza 0/10 tonnellate e inferiori ai 12 metri di lunghezza
totale LFT) pari a oltre 11.843 natanti ovvero 1'85% della flotta nazionale.

La consistenza della flotta marittima Toscana & pari a 625 imbarcazioni a motore per un
tonnellaggio complessivo pari a 5.949 ed una potenza motore di 44.061 kw.
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La flotta da pesca toscana rappresenta quindi il 4,7% del totale nazionale e solamente il 3,3% in
termini di tonnellaggio.

Caratteristiche tecniche e composizione % della flotta peschereccia per sistemi di pesca
Toscana (2009)

Unita Tonnellaggio Potenza motore Equipaggio

Sistemi Num. % GT % kW % N° %
Strascico 127 20,3 3.770 63,4 21.755 49,4 313 274
Circuizione 19 3,0 1.009 17,0 5.036 11,4 108 9,4
Piccola pesca 459 73,4 937 15,8 14.848 33,7 674 58,9
Polivalenti passivi 20 3,2 233 3,9 2.423 5,5 49 4,3

Totale 625 100,0 | 5.949 100,0 | 44.061 | 100,0 | 1.144 100,0

Toscana: sistemi di pesca
1=strascico;2=Circuizione;3=Piccola pesca;4=Polivalenti passivi
4
2

Caratteristiche strutturali della flotta da pesca

Nella ripartizione della flotta per sistemi di pesca, il segmento piti numeroso si conferma quello
della piccola pesca; seguono i battelli dello strascico e le draghe idrauliche, mentre meno numerosi
sono i polivalenti passivi, i palangari, i battelli a circuizione, le volanti e i polivalenti. In termini di
tonnellaggio impiegato, rilievo assoluto assume il segmento a strascico che totalizza oltre la meta
della stazza complessivamente raggiunta dalla flotta nazionale; la piccola pesca che, come visto,
primeggia per numero di unita.

Dal punto di vista della ripartizione geografica, permangono le caratteristiche tipiche che
contraddistinguono da sempre la flotta italiana, vale a dire bassa concentrazione - con Puglia e
Sicilia che si distaccano dalle altre regioni per consistenza numerica e per tonnellaggio - e forti
differenze di specializzazione in termini di produttivita e redditivita tra le aree adriatiche e siciliana,
da un lato, e le aree tirreniche dall’altro.



» INDAGINE SULLA: Grande e piccola pesca. Per il presidio di competenze delle
nuove regole della U.E”

REPORTS & STUDI

LA PRODUZIONE

Nel 2009 la produzione ittica italiana, pari a circa 475 mila tonnellate, ha segnato un incremento di
appena il 2%, del tutto insufficiente se confrontato con la forte flessione dell’anno precedente (-
11,3%). Ugualmente dal lato dei ricavi il recupero, rispetto al dato negativo del 2008, si ¢ rivelato
molto modesto (+5,3%), portando I’ammontare complessivo per I’intero settore a poco piu di 1,8
miliardi di euro. Anche le prospettive per il 2010 non sembrano particolarmente brillanti: le stime
[smea elaborate sulla serie storica dei dati delle catture e della produzione acquicola indicano una
crescita produttiva intorno all’1%.

Il calo della produzione ittica in Italia sembra assumere un carattere continuativo, rilevato anche dal
tasso di variazione medio annuo per il periodo 2004-2009 (-2,4%).

Nello stesso periodo i proventi hanno registrato, in media ogni anno, un decremento del 2,1%.

Nel 2009, non solo la produzione ¢ stata debole, ma anche il commercio estero ¢ risultato stagnante
(sia le importazioni sia le esportazioni sono rimaste sostanzialmente ai livelli del 2008) indicando
una debolezza della domanda interna ed estera in un contesto molto difficile per I’economia
mondiale.

La lieve crescita della produzione, a fronte della stabilita delle esportazioni, ha determinato una
contrazione della

propensione all’exportl, scesa al 27,9% (-2,3% rispetto al 2008). Allo stesso tempo, il grado di
autoapprovvigionamento2 ha invertito nel 2009 il trend negativo, passando da 37,3 a 37,8%.
Comunque, il peggioramento di quest’ultimo indicatore nel medio termine conferma la strutturale
dipendenza dell’Italia dal prodotto estero: dal 2004 al 2009 ha registrato una flessione media annua
del 2,5%.

Indicatori Migliaia di tonncllate
2010, | 2009 2008
Produzione2 478 475 465
Importazioni3 923 913 913
Esportazioni3 138 133 133
Saldo commerciale -785 -780 -781
Movimento 1.061 1.045 1.046
Consumi apparenti 1262 | 1.255 1.245
Consumo pro capite (kg) 20,9 20,8 20,8
Grado di autoapprovvig. (%) 37,8 37.8 373
Propensione all'import (%) 73,1 72,7 734
Propensione all'export (%) 28,9 27,9 28,6
Grado di copert. delle imp. (%) 15,0 14,5 14,5
Saldo normalizzato (%) -74,0 -74,6 -74,6

1) Stima. 2) Pesca marittima e acquacoltura. 3) Pesci, molluschi, crostacei ed altri
invertebrati acquatici e loro preparazioni.

La produzione ittica in Italia 2007-2009
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2007 2008 2009

Catture (1) Pesca manttima 276,650 227.011 242,437
Pesca nel Mediterraneo (a) 267.368 216.567 234.082

Pesca oceanica (b) 0.282 10,444 8.356

Acquacoilura (c) 179.634 157.872 157.872

Totale produzione 456.284 384.883 J00.310

Ricavi (mIn €} | Pesca maritlima 1.365 1.103 1.202
Pesca nel Mediterraneo (a) 1.338 1.082 1.179

Pesca oceanica (b) 27 23 23,05

Acquacollura (¢) 576 4606 460

Totale produzione 1.941 1.571 1.668

Prezzi  medi | pesca marittima 4,93 4,87 4,96
(©kg) Pesca nel Medilerraneo (a) 5,00 5.00 5.04
Pesca oceanica (b) 2901 2,20 276

Acquacoltura (c) 3.21 2,05 2,05

Totale produzione 4,25 408 417

Fonte: a) Irepa; b) Istat; ¢) Unimar (per il 2009, in mancanza del dato annuale & stato riportato lo stesso dato del 2008

Catture, ricavi e prezzi per sistemi di pesca, Toscana, 2009

Sistemi Catture (ton.) % sul totale  Ricavi (min €) % sul totale Prezzi (€’kg)
Strascico 2.864 26,8 24,44 521 8,53
Circuizione 8.505 60,8 5,92 12,6 0,91
Piccola pesca 1.115 10,4 14,40 30,7 12,91
Polivalenti passivi 219 2,0 2,14 4,6 9,77
Totale 10.703 100,0 46,90 100,0 4,38

Fonte: Mipaaf-lrepa

Catture, ricavi e prezzi per specie, Toscana, 2009
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Specke Cotture (ton.) % suf totale  Ricavi{000() % sul totale  Prezzi (Ckg)
Accugha 288 83 262074 £6 296
Sardn 5257 491 2.785,67 £9 053
Lanzardi o sgomen £9 08 131,09 03 147
Aix'ungho 1 00 6,30 00 950
Palamta 12 a1 55,88 0.1 474
Posca Spada 81 08 1.035,93 22 12,85
Tonni 105! 0 0.0 4 00 13,32
Altni tenni 2 oo 02,85 02 £0.58
Bogha 70 07 30.76 or 0.44
Capori 11 o1 157,60 03 1376
Coppalani o tutbany 20 02 72,01 02 3.90
Calan 76 a7 113,97 0.2 1.49
Mook 0 spicaro 24 02 41,45 Q01 434
Karlani o meh - - - . .
Nases 324 30 278491 £9 967
Pageli Fragzoing 15 01! 113,07 02 7.30
Polassoh ¥ 03 63.11 o1 1.1
Ratlorny 79 o7 430,53 09 547
Rang pascairdi £9 06 502,00 1.3 g72
Riccid'e 3 03 31266 07 10,05
Rombi 20 02 203,85 0.6 1471
Sogioke 23 08 1.597.40 34 19,19
Squat % 02 92,27 Q2 354
Sugatoth 114 .1 99,71 a2 088
Trigte difarge 338 32 2.105,48 45 5,24
Trig' o di sceglo 94 09 1.383,03 29 147
Al pasci 1.401 131 10.422.14 22 7.44
Totalke pascl 9.158 856 27.459,52 586 3.00
Calaman a3 09 15411 33 18,66
Lumachini ¢ naundi 29 03 186,31 04 5,48
Mascarding bianchi 231 22 1.095.97 23 474
Mascardini muschiay 32 03 7408 0z 2,32
Palpi atin 162 1.5 1.249,63 27 771
Sappio 333 31 3.058,35 6.5 913
Tolani 52 a5 24955 0.5 484
Alin varorics
Vorgshn 3 . . B
Al moiuschi ! 00 22.50 0o 21.04
Totale molluschi 934 87 74772 15,9 800
Aragasia o astici 57 0.5 2729,08 £8 47.57
Gamberi branchi 108 1,0 1.471,39 31 13.85
Gambevi rossi g 0.1 229,05 05 27.10
Garrbari viala 20 0.0 63,33 01 3,72
Mazzancola £0 0.6 1.625,45 3.5 27.57
Panrcacho 212 20 1.202.02 26 565
Scampi 159 1,5 4.510,08 9.6 28.44
Altri crostanni 7 01 12255 0.3 17.41
Totak crostaced 611 57 11.061,97 255 19,56
Totak generak 10.703 100,0 46.808,79 100.0 4,38

Fonte: Mpaalopa

L’attivita di pesca in Toscana, come in tutto il Mediterraneo, ¢ condizionata dall’elevata
multispecificita delle risorse alieutiche disponibili, dalla possibilita di impiegare nelle stesse aree di
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pesca battelli di varie dimensioni, armati con diversi sistemi di pesca, che risultano pertanto idonei
alla cattura di pit specie.

Andamento delle catture, 2004-2009, tonnellate

Sisteml 2004 2005 2006 2007 2003 2009
Swascico 3500 3.423 3832 3.274 2,662 2854
Circuziong 4385 3.628 6.098 5488 2500 8505
Pizccla pasca 1163 1.113 994 1,465 248 1.115
Peltvatant 20 . . - . .
Polivalenti passivi . 143 175 243 184 210
Patanaari 138 - - . . .
Totake 9.503 8.508 11.090 10471 6.194 10.703

Ferto Kpaatliopa

Andamento dei ricavi, 2004-2009, milioni di €

Slsteml 2004 2005 2006 2007 2008 2000
Strascico 23.55 24,70 28,01 26,84 2253 24,44
Cacuiziono 4,15 5.31 7,60 4,47 2.76 5,02
Picealapasta 11,79 11,80 10,9 13.29 10,15 14,40
Pelvalenti 3.26 - . - - -
Polva'orti passivi . 1.55 197 2.41 1.93 2.14
Palangan 1.27 - - - -
Totale 44,02 4338 49,48 47,02 37,38 46,90

Ferte: Mpaal liopa

Indicatori di produttivita fisica ed economica per sistemi, Toscana 2004-2009

Anno Strascico Circuizione pligggi‘“ Polivalenti P‘:}';";;'ﬁ?" Totale
Catture annue per battello, (1)
2004 26,7 257.9 2,6 57 6,5 14,1
2005 26,1 212,7 2.3 - 55 12,9
2006 29,0 320,9 2,1 - 7,0 17,4
2007 23,1 3228 2,5 - 11,0 158
2008 20,0 145,6 1,8 - 89 9.8
2009 22,2 3568,1 2.4 - 10,8 17,0
Catture giornaliere per battello, (kg)

2004 166,9 21053 20,7 314 388 100,2
2005 150,7 1.7328 19,7 - 30,1 98,8
2006 166,8 2.580,4 23,7 - 38,6 1547
2007 147.9 2.828,1 26,4 - 717 142,0
2008 1437 1.922,2 28,1 - 64,4 117,2
2000 146,6 2.581.8 26,8 - 69.4 160,0

Anno Strascico Circuizione Piccola Polivalenti Polivalemi Totale

pesca passivi
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Produzione lorda vendibile annua per battello, (000 €)

2004 179,78 24435 25,91 63,90 60,31 65,22
2005 188,57 295,19 24,23 - 60,09 65,52
2006 219,04 404,48 23,57 - 78,69 77,43
2007 188,98 263,12 28,65 - 109,66 72,89
2008 169,31 160,55 21,98 - 92,88 59,04
2000 189,59 325,85 31,21 - 105,77 74,61

Produzione lorda vendibile giornaliera per battello, (€)

2004 1.055,44 1.994 41 204,61 352,51 357,38 1.055,44
2005 1.087,71 2.405,07 209,03 - 329,71 1.087,71
2006 1.258,83 3.251.96 260,67 - 432,31 1.258,83
2007 121174 2.304,90 301,02 . 711,82 1.211,74
2008 1.216,49 2.119.36 336,46 - 675,84 1.216,49
2009 1.251.27 2.349.40 345,48 - 678,81 1.251,27

Fonte: Mipaaf-liepa

Ripartizione dei costi intermedi totali per sistemi di pesca, Toscana, 2009

Costidi  Costi AL cosii  Costidi MU Costi Cosi
F‘ﬂswn" carburante commerciali variablli variabili manutenzione flcs] fissi  intermedi
Valori assoluti (mln €)

Strascico 6,42 1,57 1,54 9,63 0.75 0,84 1,59 11,12
Circuizione 0,84 0,36 0,43 1,63 0,23 0,13 0.36 1,99
Piccola pesca 2,10 0.72 0,44 327 0,55 0,37 0,92 4,18
Polivalenti .
passivi 0,32 0,01 0,22 0,54 0,03 0,02 0.08 0,60
Totale 9,68 2,66 2,63 14,97 1,56 1,36 2,03 17,90

Fonte: Mipaaf-lrepa

Conto economico per sistemi di pesca, Toscana, 2009

— Ricavi Cosli intermedi azgils:ﬁo Cﬁf‘:grgel Profitto lordo
Valori assoluti (mln €)
Strascico 24,44 11,12 13,32 8,71 6,61
Circuizione 5,02 1,99 3,93 1,95 1,98
Piccola pesca 14,40 4,18 10,21 5,03 519
Polivalenti passivi 2,14 0,60 1,54 0,58 0,97
Totale 46,90 17,90 29,00 14,26 14,74

Fonte: Mipaaf-lrepa

CONSIDERAZIONI QUADRO e INDICAZIONI RIGUARDANTI LA PROVINCIA DI
GROSSETO.

In Toscana si possono essenzialmente distinguere tre tipologie di pesca: lo strascico, la circuizione e
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la piccola pesca che utilizza numerosi attrezzi, in relazione alle zone e alla stagione (in ordine di
importanza tramaglio, reti da imbrocco, sciabica, palangaro e nassa).

Lo strascico interessa una quota limitata del numero di imbarcazioni (16%) ma oltre la meta del
tonnellaggio complessivo della regione (56%), mentre la piccola pesca costituisce in termini di
numerosita oltre il 72% delle imbarcazioni presenti nell'Alto Tirreno a fronte di un peso in termini
di tonnellaggio del 24%. In calo risultano i battelli armati a circuizione, segmento che, tuttavia, fino
agli ultimi anni presentava una consolidata tradizione delle marinerie dell'Alto Tirreno.

La flotta da pesca in Toscana ha una distribuzione territoriale fortemente dispersa in un complesso
di porti ed approdi, variegato per struttura e dimensioni. E' possibile collegare tale polverizzazione
al carattere eminentemente costiero dell'attivitd di pesca in Toscana e alla esistenza di numerosi
centri marittimi di limitate dimensioni, dove la piccola pesca possiede tradizioni profondamente
radicate nella storia marinara della Toscana. Molti porti ed approdi svolgono, inoltre, altre funzioni
quali quella commerciale, industriale, petrolifera, di trasporto passeggeri, turistica e da diporto.

In relazione allo sforzo di pesca: si osserva che l'attivita esercitata, sebbene nella media risulti in
linea con il dato nazionale per battello, si differenzia sensibilmente a livello di sistema di pesca
praticato. Valori superiori al dato nazionale si registrano per la circuizione, le polivalenti € lo
strascico, mentre valori inferiori sono rilevati per la piccola pesca.

La consistenza della flotta marittima in Toscana si caratterizza anche per la presenza di
imbarcazioni, tutte a remi, impegnate nella Laguna di Orbetello in un mix di attivita pesca e
acquacoltura.

La ripartizione delle imbarcazioni in base alle classi di tonnellaggio fornisce una prima chiave di
lettura sulla struttura della flotta della provincia di Grosseto :il 64% delle unitd localizzate infatti
risulta al di sotto delle 10 TSL, mentre i natanti con dimensioni superiori alle 30 TSL costituiscono
il 25% a Grosseto, a fronte di un 10% nelle altre province. Cid consente di rilevare una maggior
stazza media dei battelli grossetani rispetto a quelli attivi su altre coste regionali.

Il territorio meridionale del Compartimento di Livorno presenta una forte tradizione sia nel settore
dello strascico che della piccola pesca. In particolare 2 imbarcazioni su 3 praticano prevalentemente
la pesca artigianale e un terzo lo strascico.

Il principale porto ¢ quello di Santo Stefano, nel quale sono operanti imbarcazioni dedite sia alla
pesca a strascico che alla piccola pesca.

Castiglione della Pescaia rappresenta il secondo porto.

A Porto Ercole sono di stanza sia le barche che svolgono la pesca a strascico che quella artigianale.
Nella provincia sono presenti altri approdi, tutti interessati esclusivamente alla piccola pesca, di cui
i pit importanti sono Marina di Grosseto e Puntone di Scarlino.

L’ECONOMIA DEL MARE IN MAREMMA

La Maremma presenta una costa di circa 208 K bagnata da un mare limpido e cristallino, con un
continuo alternarsi di situazioni ambientali, dalle lunghissime spiagge alle piccole insenature
isolate, alle scogliere del meraviglioso promontorio dell’Argentario. Uniche ed incontaminate le
isole dell’arcipelago grossetano, il Giglio e Giannutri circondate da un mare smeraldo e ricco di
attrazioni per appassionati sub, pescatori e per gli amanti della natura,

Incastonato in questo contesto il Parco dell’Uccellina, con le spiagge incontaminate di Colle lungo,
e Cala di Forno.
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In questo scenario si sviluppa il sistema economico legato al mare con la sua molteplicita di attivita
che proprio dal mare traggono ricchezza.

Tabella rapporto n° aziende adetti dei principali settori del’Economia del Mare

SETTORE AZIENDE N°® ADDETTI N°
Nautica di diporto 37 1,158
Servizi di rinessaggio 34 101
Cantieristica 60 129
Servizi di ormeggio 9 41
Pescn 1.2 Jle
Acquacoltura 12 150
Costruzione e riparazione 104 ..

| SETTORI DELL’ECONOMIA DEL MARE IN MAREMMA

_ Nautica da diporto: ¢ considerata nautica da diporto, quella effettuata a scopi sportivi o ricreativi,
dove le unitd da diporto hanno lunghezza dello scafo pari o inferiore a 10 metri (natanti) o
comunque inferiori a 24 metri ( imbarcazioni da diporto). Le aziende di questo settore sono
localizzate prevalentemente nei comuni di Orbetello, Monte Argentario, Castiglione della Pescaia e
Grosseto.

_ Servizi di rimessaggio: spesso collegati anche alle attivitd di piccole riparazioni e alle
manutenzioni ordinarie delle barche, rappresentano un settore importante con 101 adetti.

_ Cantieristica: il tratto di costa grossetana ¢ fortemente caratterizzato da un economia legata al
turismo e all’offerta dei servizi turistici, di conseguenza il settore della produzione cantieristica
appare fortemente intrecciato al sistema turistico costiero. La localizzazione di molti cantieri nelle
aree di Castiglione della Pescaia e Porto Santo Stefano, note a livello internazionale per la loro
attrazione paesaggistica, conferma la stretta relazione tra turismo e settore nautico. I cantieri nella
provincia di Grosseto sono 60 e rappresentano il 21% del totale costiero, dove si producono
imbarcazioni per lo pit inferiori a 10 metri.

_ Servizi di ormeggio: da ricordare con le sue 9 imprese ¢ 41 addetti.

_ Pesca: lungo la costa grossetana troviamo numerosi porti turistici, approdi ed ormeggi che hanno
permesso lo sviluppo di un’intensa attivita della pesca professionale con imbarcazioni. Il numero di
unita ¢ 172 imbarcazioni per una stazza lorda di 2050 tonnellate di cui oltre 1/3 con stazza lorda
superiore alle 20 tonnellate che pratica la pesca industriale.

La rimanente parte di imbarcazioni sono rappresentative della piccola pesca artigianale.

_ Acquacoltura: sono 12 le imprese fra impianti a terra a mare ¢ strutture di trasformazione. Questi
impianti hanno una dimensione medio grande e vanno ad occupare 150 addetti esclusi tecnici e
figure professionali. Questo settore presenta ottime potenzialitd in termini di indotto con il
prolungamento del ciclo fino alla trasformazione del prodotto.

Costruzione e riparazione: il comprensorio costiero della provincia di Grosseto presenta numerosi
insediamenti portuali che hanno portato ad un notevole sviluppo sia per il settore peschereccio che
per quello diportistico. Di conseguenza si ¢ sviluppata un’importante attivitd cantieristica,
soprattutto artigianale che ha raggiunto livelli di assoluta eccellenza. La Cantieristica grossetana,
specializzata in manutenzioni e riparazioni € tra le migliori al mondo. Il cantiere navale di Porto
Santo Stefano, per la sua qualita ¢ famoso in tutto il mondo per la ristrutturazione di barche d’epoca
soprattutto di legno. Le capacita e ’esperienza dei maestri d’ascia, sono stati effettuati restauri che
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hanno richiamato I’attenzione sul territorio di Monte Argentario dei pit grandi progettisti navali del
mondo.

[ PORTI DELLA PROVINCIA DI GROSSETO

La filiera nautica grossetana si differenzia dalle altre realtd della costa per via dell’alto tasso di
terziarizzazione, dovuto senza dubbio alla presenza significativa di porti ed approdi.

Le strutture dedicate alla nautica da diporto sono classificabili nelle tre diverse tipologie:

1. Porto turistico: complesso di strutture fisse e movibili realizzate con opere a terra e a mare

2. Approdo turistico: sezione dei porti polifunzionali

3. Punti di ormeggio: aree demaniali marittime e gli specchi d’acqua dotati di strutture che non
importino impianti fissi o di difficile rimozione.

TALAMONE

rosizione 42933, 26N 11°08", 25E
corfatto Autorita marittima Locamare (Talameone)
feleiono +39.0564 857003
i
, 7T
-" ;“ = 13

rorto
600

14 mt

si

scivolo i
kel i no
scitfe d'alagyio si

accede a sud della Towre che si erge su Capo dUomeo ed offre accesso inumediate aiiantico
paese. 5 pud onmeggiare sul lato settentrionale del moletto del distributore o lungo 1 pontili
gallegzant: fra 1l meletto del distiibutore ¢ 1) frangitiutt. A nord del distubutore 1 pontil
galleggianti sono riservali w sod dei locali club nautics, Per evitare i bassi fondal della tada a
Nord del frangifiutti, ¢ deve passare fra due boe a miraglio una verde pint a Nord e wia rossa SR
sud.
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SCALO DI HUNMARA DEL PUNTONE

posizions 423308 N 10°47 00 E
contatto Autontd portuale
teletone +39 0360 Soo302
tipelesia porto - canale

posn B Lasche daoa 10 mein
carbrante no

e 21

encrgin ot 1)

sensele zi

traeel life no

seale d alaesio sl

it 31

assisfenza no

Serviziom portdl acqua, energia elettrica, scivolo, wealo d'alaggio, gL npauaziong moto,
riparazion elettriche Vacceszo al porto-canale & indicate da wn fanale a luce vozza posto all muzie
del frangiflutty, di circa200 m, a Nerd e dalla diga del mols di sottofluszo dell’ Etrnsca Marina a
Sud B dotato di nuumere:n pasti d'attracco lungo le banclune delle due rive. Larca

SANTA LIBERATA

pesizione 427207, 03N 11709, HE
coittatie Delegazione di Spiaggia
telcfouo +300304 507020
| i,
o ¥

fipciozia porto - canale
st B o0

fendale vt bchuna mt058-28
HIIER ERTTA A mt§
carbrranie 0o
BIGIT 31
cnergid eledtra ATs]
e R no

5

no
s 51
assrslenza b4 |

I porto ¢ Santa Liberata @1 trova ad Est i Porto Santo Stefano, ¢ wn canale con wn buen
aceraggio ubicato a levante dellomonma Terve. Il uogo ¢ tanquulio ¢ ben nparato dar vent che
spirane dai quadranti meridionalie § fondali cono fra i migliori della zena.
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PUNTA ALA

pesizicie 42748, JEN 10744, 22E
contatto Geztione Mama di Punta AlaSp. A
felefoiro +30.0304 922217/922755

tipologia porto turistico
postt baren 503
forrdale fn banchring 23/55
tunginmax 25 mat
CUBLLAR 31
acqua 1
eNSTEa clettrica i
sonvfo 1o
favel it o

scale d'alagsio 3

"

§H ne

5.

asfrelinza 31

It porto tunstico, di eccellente hivello, ot apre a NIV dell’omoninu puaita. E" viabile da cetton
srttentnional: @ par cu proviens da Sud pud paszare dalle Scoghio Sparviers el pit exteme dei
Forchieth mantenendon al centro del canale. E'un porto tunstico fra 1 piv famen ¢ rinomati del
Mediterranes grazie alle sue strutture allavanguadia e negh ultind wuy ha ozpatate 1l team
dell omna fameza “Luna Rozsa’

PORTO VECCHIO

IS 42720 AN 11907, O3E
ecntatte Antonta pertuale
+30. 050 510400
tipoleyia Panching - pentite
120
no
31
CHI T SR no
serieds 0o
navel ify ne
sotle dilippio ns
f‘? H na
aaststenza na

Il peato @ estende fraal Molo della Sanuta a Est ¢ 1 Molo Garbal ed ezcendo expoito a fort venti
tpaant dal | quadrante ] crmgggio diventa a volte azzau dufficile. 55 pue connngue onneggiare alla
banchima gestita dal Conmuwnie o alla banclina Pilarella geshita dalla “Asgentario Approci’,
Navigaziene Manttima: Teremar ple Candi 1 tel 0304-810503 fax 0564518433 %ac. Nav
Maegigho ple Candi 1 te10364-512020
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PORTO ERCOLE
posizions
Leuhatte

tlefoite

foudale fn banching
Hinghaay

=
Pt

1
sl

tra

seale dlalagsio
1

&

afsrtienca

nuove regole della U.E"

42723, 00N 11712, 6SE
Autonta manttioa Locamare {Porta Excoles
+39 05364 833023

porto
203
mt 1,312
mt 24
%

11

41

51

no

s

no

si

1 trova mana prenaturd delinutata dal Monte Filippo a Nerd e dal Colle della Roccaa Sud. Funta
dello Seoglione e il frangiflutts 5. Barbara delimitano 'ingreszo al porto, al suo intamo tre moli send
<allegati dal hngemare A Deria dal quale dipartone cinque pentili galleggranti. Il porto ¢ dotato
di ottima assistenza e efficacs tervizi, ¢ molto frequentato nei periodi primaverili e estivi grazis
anche anumersn post barca disponibiti. Affacciab sulla banchina del lungomare ¢ cone otting
riztrorant, negozi e vacaliche asticurano wna vita mendana vivace e raffinata.

PORTO DEL VALLE
posizeons
coHtate

tolefone

fipelaga
1 barea
fendale i bauchina
ginay
pL
e bnrante

adqua

crizin et

wnvle

tayel lift

scale dalaveie
A

haal]

assisfenza

42%20°, 24N 11707, 49E
Autorita manttima Cicomare {Porto 5. Stefano)
+30.0361 §125320/510400

poita

215

030/2-3.00/9.00- 40071000 - 1 -0.00/15.00
S0me

1

“
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It porto e piu protetto dan venti nizpetto a Porto Vecchio, protetto dal Moo di Levante a Est ¢ dal
Mole Ganbaldi a Ovest E' pornbile cmmeggiare hago 1 pontihi galleggiant della “P.T
Domiziano "che dizpoma di ana ventna ¢h posti per il transito, pre:ze i pontili dello Y.C. i Sante
Stefano colo nella stagione estiva ¢ a quelli ancorats alla bancluna detla Darzena Artwroin gestione
ddel Conuumne. Inoltre zone prezents pocti per 'ommeggio al Melo del Levante, sul Jato wntems della
Darzena Artwro, e per le precole mbwcaziond da diperto lungo i lato mtemo del Molo Marinai
d'ltaba ¢ hngs la banchina <y levante E' colo vietato crmeggiare al pontile che s stacca dalla
ceoghiera a levante poiche sicervato all’ Aercmautica Militare. La sosta a Perto Sante Stefano offre
Poccaztone b vinitare 1l precelo centio ariginario che e saceolto interne al veccluo porte e la
paszeggiata lunga le banchune conduce fino al porto nuovo andmato clal traffico dei peschereca, det
traghetts per I'lzola del Giglio e Gliamuatri e dal mercato ittico.

MOLO DI TALAMONACCIO

posizione 42733, AN 11709, 43E
cosntatto Auterita pertuale - Locamare - Talanene
wlefons +30 0504 857003
npolegia Ltanchina - pentile
b ante 31
e no
<Hsigid cleftiica no
snele no

noe

no
gm_ 51
aefsbena o

51 tratta di vn piccolo molo costruito per Fattracco di navi antorizzate, per quests ¢ vietato
Pormegzio asmbarcazions di diperto che poszons ol tostue a 30 m dalla eoghara E zituato a
Extdella bara o Talamone e dinotte 2 zegnalato da w fanale a luce fizza verde (3N,

MARINA DI SAN ROCCO

PRSINe 42942, 73N 10738, 93E
contatte Sestione Manna di Sa Receo Sp A,
telefono +39,0564 230075

I

tpvlozia porto tunstico
posti e So1
fourdale s bancinna 230
Linghoax 12mt
carbusauly 5i
A £
cacrgia elettca “
&

seaole no
feavel it o

{ 5]

51

asssienza 1|

I porto tiiztico di Marma 21 trova a meta della ¢osta nurenuana, immier-o nel cuore verde della
Torcana. Manna di Grosseto & ommar da ana, infatti, bandiera bl per il sue mare stupendo ed &
sempre pittnota per fe sue spiagge & pinete. Attraccare a Marina e lideals per chi voglia concedersi
ercwriond nelle vicnuiiime isole dell'Araipelago Toicane (I Giglio, 1Elba, Giatuutin) ¢ verso la
Swrdega e la Corsica
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GIGHO PORTO
42720, oI N 10735 21E

centatie Autorita maritima Lecamare (Gagtio I:olay
el fone +39 0304 502480

porto

o4

fondale tm hanchim mt 1.80-3.00
lrsrghmay mt 12

v liranty 31

51
31
51
51
5¢
i
31

I porto e clunzo fra due moli, quello mteme a Sud e nservato ai traghetti di linea mentre 2 pue
crmeggrare ai moli Est o Ovest, rispettando le zone nizervate a1 pescherecai. L affollaments dei mesi
extivi e pnmaverili rends neceszano il tentro in porta nelle prime ore del pomeniggio, e i vuole
omeggire in banchina in caso contianio ono prezenti anceraggt mn ceconda fila o preszo Cala
Cannelle e Cala delle Caldane. Lungo Ia banchina embreggiata daghi oleandii, e pozsbule
pasteggiare fra le cazette colorvate, § locali all'aperto e le Lotteghe artigianali che rendeno vivace la
vita clel pittore:co porto.

GIGLIO CANPESE

PoSiZICHS $2F2 SN MY TOE
coitatte Autonita portuale - Lacamare - Giglio Isola
teicfonio +39 0304 S09450
npoloia porto - porticciolo
s Breante no
it 1no
cusghi clebtica no
ol 21
no
seaie d alagpie no
S1ti 1o
<
a I no

E' wna ampaa cala chuza fra Ia Terre del Campeze a Nord e la vecclua teleferica o Sud. Gigho
Campese el terzo centro abitato ¢ Vinica vero ancoraggo dell’izola con wn piccols wcals pea
Valaggio der gonmumons. B presente wi'asssteanza m porto, locah @ negon astiicuwrans v ampia
seelta ch nfomimenty

FOLLONICA

posizions 42535, 32N 10°45, 20E

contatte Autorita pertuale - Locamare - Follonica
wlcfone +39 0300 43240

.-‘"‘:?..'3.‘.: LPanchina - }‘Lmtuie

cn i ante fALs]
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A no
cucipiacicttnca no
scvle no
no
no
1nD

1o

Pemitile acibito per lattracco di navi mercantili e pozstbilita d'attaceo nella Rada di Follenica

FOCE DELL'ALREGNA

pos 42730 UN L1510, 30E
contarke Autonta pestuale Locamare - Talamone
twlcfae +30 0561 857003
fipotezin porta - canale
carinnanie 31
acquia no
cicrgnclettrica no
saolo 1D
havel lift 1o
S g 1
1
O [ o4 31

Situata fra Talumone e Porto Sants Stefano, 11 perte-canale ha due pontih gallegziant per piceole
mbaucazion da dipeate. Per la prezenza pont strali lungo 1l fione non 2 consentita 1l tranzito a
imbarcazicm con alberatura

ETRUSCA MARINA

posTens +2733, 1SN 10747, O9E
contatte Gestions Etnuesca Marina Sl
tdefoie +3I0.0300 $602302

porto huriztico

o1+ 400
1.50/420
40 mt
“
o

cnce i clettncg 131

s¢ano B

fnnvd ift na

sealo d alagsio “

e i

B EES E A ] 5

Lacceszo dl porto & mdicato da un fanale a luce rasza posto allinizio del frangiflutt, G circa200 m,
a Nord ¢ dalla diga del mole di sottofluszo dell” Etrusca Marina a Sud. E dotate o numerass post
dattracen lungs 2 baclune delle due nve,
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CASTIGLIONE DELLA PESCALA

posizions 42745, 3SN 10552, TLE
contatto Gestione comunale: Coaro
relefone +390304 022602

porto-canale

HTR 115
roadale sy banclin 10073200
Binglinin Hmt
cauburantye <
aca o4
Cut 9t clciinica b3
serivle 31
el it no
sealo d atagsio 31

o
21

I yorto-canale i Castiglione nazce alla foce del funte Bruna ed ¢ nconoscrbile grazie all’antwco
castello medicevale che sovrasta 1l pasze. Lingresso ¢ a Sud del colle del suddetts castelln ¢
Pormeggio ¢ pacalile su corpo morto all mtemo dalla darzena al cu mgresio s trova hwgo la
Panchina mendionale, o prezzo e banchune net pret nonoccupatt das peschereca B wny porto ben
nparato da tutts s venti Len athrezzato e pracevale scalo a ndoszo del vivo e f:‘&]t:i-ﬂ!.\tap pacte

CALA SPALMATOIO

posizions 42715, 14 N 11%00° 47E
contaito Delegazione di spiaggia loe. Cala Maestra
richue +30 0564 595530
hpelogia banchine - pentile
carivnainte no
watiad no
ehcr g Clettnica 0]
sivels no
na
no
no
no

It Golfe di Spalmatoio ¢ wna grande incenatwa reccioza, ben protetta dai vent che cestittucce
Nuuco vera approde a tutta izela. Preszo la Cala, sud late Nord, & stata eostnuta una precola
banchina in cemento rizervata at traghett di linsa Giglio- Porto 5. Stefano: Grannutn, E posnbale
Pattracco zelo temporansamente perle operazioni di shareo e carica/ sbareo. L'izola nen e atirezzata
rer gii ApprovviIgionament: ai u:[tp.u'hsh: NN €1 SOND Te1VIzi ne per fa comvente, ng perd carburants,
ne per rifonument dlacqua. Dharante 1mesi estivi sono i funzione Palbergo- ristorante  La Toave' o
i negozio di alimentan.

CALA GALERA

posizions 42724, 22N 11512, 79E

contatto Autortta manttinu Locamare (Porto Ercels)
Eiefono +390504 833923
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i kg

TR TI B AN
s

cHabante =]
acgua 1

coet g cictinied 41

el i 1

Talagrie 11
Rkl =i
agaspstenza 51

& teova a Nord di Porto Ercole fra Pta Caterina e Pta Pex tuso Cala Galera ¢ wn manna mademn e
molte ben attrezzato, wy grado di offrive quass tutt i tipr i assistenza S tratta Jiowne ccalo molto
piacevole anche per la prezenza dilecali e ristoranti eleganti e dh buem fivello.

Tabella nassuntiva

LOCALITA’ TIPOLOGIA N° POSTI BARCA
TALANMONE FORTO 00
PUNTONE FORTO CANALE ~ND.
SANTA LIBERATA PORTO CANALE 00
PUNTA ALA PORTO TURISTICO 593
TORTO VECCHIO BEANCHINA PONTILE 130
FORIO ERCOLE PORTO 30
FORTO DEL VALLE FORTO 218
NMOLO DI TALAMONACCIO | BANCHINA - PONTILE 7
MARINA DI SAN ROCCO PORTO TURISTICO S0l
GIGLIO PORTO FORTO ol
GIGLIO CANMDESE FORTO -FORTICCIOLO 7
FOLLONIC A BANCHINA PONTILE
TOCE DELL ALBEGNA BANCHINA PONTILE /
EITRUSC A MARINA FORTO - PORTO TURIS. Dol
CASTIGLIONE DELLA PES, FORTO CANALE s
CALA SPALMATOIO EANCHINA PONTILE /
CALA GALERA FORTO )

LA COMMERCIALIZZAZIONE

La commercializzazione dei prodotti della pesca toscana viene praticata in coincidenza dei punti di
sbarco, con metodologie ben distinte a seconda del tipo di pesca svolto. In sintesi:

- strascico, utilizza prevalentemente i mercati ittici, vende anche a commercianti e grossisti, alcune
unita praticano la commercializzazione in banchina o presso ristoranti.

- pesca artigianale, vende prevalentemente a pescherie e grossisti, alcune unita praticano la vendita
diretta in banchina, altre fatturano per autoconsumo.

- circuizione, vende all’asta presso i mercati di Piombino e Viareggio e saltuariamente Livorno. I
quantitativi sbarcati sono consistenti e I’asta € battuta direttamente presso le banchine, appena il
prodotto viene sbarcato dalle unita da pesca.
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I principali punti di commercializzazione presenti lungo la costa grossetana sono costituiti da
Castiglione della Pescaia e Porto S. Stefano. Il primo ¢ un mercato alla produzione gestito dalla
cooperativa di armatori delle barche a strascico facenti capo alla marineria. Gli acquirenti sono
grossisti, dettaglianti, pescherie, ristoratori, ambulanti.

Il pescato che non passa attraverso la struttura mercatale ¢ venduto a grossisti e dettaglianti locali o
presso la ristorazione.

Il mercato di Porto S. Stefano ¢ un mercato alla produzione gestito dalla cooperativa di armatori
delle barche a strascico facenti capo alla marineria. Gli acquirenti sono grossisti, dettaglianti,
pescherie, ristoratori € ambulanti.

Il pescato, che non passa attraverso la struttura mercatale ¢ venduto a grossisti e dettaglianti locali o
presso la ristorazione.

L'ACQUACOLTURA

Nel panorama produttivo dell'acquacoltura italiana, il contributo della regione Toscana risulta di
particolare rilievo nell'ambito dell'allevamento delle specie ittiche marine (spigola, orata, saraghi),
mentre per le altre specie I’'importanza della produzione regionale appare modesta.

L'acquacoltura toscana risulta legata a specie di particolare pregio commerciale, per le quali questa
regione occupa una posizione di assoluta preminenza nel panorama produttivo nazionale, sia per cio
che riguarda la spigola sia per cio che riguarda I'orata ed in misura minore il sarago, mentre per altre
specie il contributo appare modesto (carpe, cefali, trota, anguilla e storione). In base alla divisione
territoriale e alla specializzazione produttiva si possono individuare le seguenti tre principali aree:

- una zona costiera dedita all'allevamento intensivo e in misura pit limitata semi intensivo e
estensivo di specie marine o eurialines, a cui negli ultimi anni si aggiungono i primi impianti di
maricoltura;

- una zona appenninica dove la presenza di acque sorgive con disponibilita idriche costanti durante
tutto l'arco dell'anno, consente l'allevamento della trota e in misura minore di altre specie ittiche di
acqua dolce;

- un settore interno dove l'attivita acquacolturale risulta estremamente limitata a causa della carenza
di acque sorgive.

Gli impianti attualmente operativi in Toscana possono essere stimati complessivamente in oltre 50,
di cui la tipologia prevalente € rappresentata dagli allevamenti di specie d'acqua dolce, seguiti da
quelli di specie di mare. Si segnala, inoltre, la presenza di 3 impianti per la maricoltura, un impianto
per l'allevamento di ostriche e un impianto per la riproduzione e ['allevamento di specie
ornamentali.

Nel territorio di Grosseto sono localizzati 12 impianti, cosi distribuiti: 10 impianti intensivi d'acqua
salata o salmastra, 1 impianto di maricoltura, 1 impianto per l'allevamento di ostriche nella laguna
di Orbetello. La provincia, con i due centri di Castiglione della pescaia e Orbetello, costituisce uno
dei principali poli produttivi di allevamenti in acque marine e salmastre, non solo a livello regionale
ma anche nazionale. [ prodotti dell’acquacoltura salmastra toscana possono essere inquadrati nelle
seguenti categorie:

- pesci e molluschi: allevati per il consumo umano, prevalentemente spigole, orate, ombrine,
saraghi, anguille, ostriche;

- pesci allo stato vivo: allo stadio di novellame da semina per ingrasso (prevalentemente vengono
prodotte orate e spigole e in misura minore saraghi e anguille); utilizzati per ripopolamento di laghi,
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lagune e valli (prevalentemente cefali mazzoni); utilizzati come mezzo di controllo sulle larve di
zanzara in ambienti umidi (gambusie).

LA QUALIFICAZIONE E LA VALORIZZAZIONE DELLE PRODUZIONI ITTICHE

Le produzioni tradizionali ittiche sono rappresentate soprattutto dalla trota ¢ dalle preparazioni
sott'olio, sotto sale o marinate di sarde, alici e acciughe.

In Toscana sono stati riconosciuti 8 prodotti tradizionali ittici, che interessano le produzioni e le
particolari lavorazioni della zona di Orbetello ¢ gli allevamenti di Trota Fario e della Trota Iridea
allevate in Casentino, Lunigiana e Garfagnana.

In particolare:

- Anguilla scavecciata (marinata): le anguille, selezionate manualmente, vengono sottoposte a
pulitura esterna, eviscerazione e risciacquo. Si procede poi alla friggitura ed alla marinatura con
aceto e sale; il prodotto cosi ottenuto viene condito con una salsa piccante, chiamata "ascio"
ottenuta facendo bollire vino bianco ed acqua, o aceto di vino e acqua, aglio schiacciato, pepe e
rosmarino; il prodotto viene confezionato a trance in vasetti.

- Anguilla sfumata: una volta selezionate manualmente, le anguille vengono sottoposte a pulizia
esterna, eviscerazione e risciacquo; si procede poi alla marinatura con aceto ¢ sale; una volta
sgocciolata l'anguilla viene condita con una tipica salsa piccante, chiamata "ascio"; la fase finale del
procedimento prima del confezionamento in vaschette sottovuoto, ¢ rappresentata dall'affumicatura;
il prodotto viene venduto in pezzature di 60 gr.

- Bottarga di cefalo di Orbetello: i muggini vengono selezionati, puliti ed eviscerati; si asportano
dunque le sacche e si sciacquano con acqua; la fase successiva ¢ quella dell'essiccazione, che
avviene in ambienti appositi; le sacche vengono infine confezionate sottovuoto in pezzature varie
dai 150 ai 400 gr.

- Femminelle di Orbetello o Burano (granchi): il prodotto deve la sua tradizionalita alla
provenienza locale ed alla utilizzazione per la preparazione di alcune ricette tipiche.

- Fiche maschie a stocchetto (filetti di melu salati ed essiccati): i migliori esemplari di melu si
sfilettano e, previa salatura, si pongono ad essiccare; tali filetti vengono utilizzati per realizzare un
piatto tipico costituito da filetti e patate cotte in umido con una speziatura di tipo mediterraneo.

- Filetto di cefalo di Orbetello: dopo la pesca il pesce viene sottoposto manualmente a tutta una
serie di operazioni (selezione, eliminazione della testa e della coda, eviscerazione, sfilettatura,
eliminazione delle lische eventualmente residue, risciacquo, salatura, aggiunta di particolari spezie),
successivamente si procede all'essiccamento ed all'affumicatura ed al confezionamento sottovuoto.
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CONCLUSIONI E PROPOSTE

Costituendo la base occupazionale e reddituale di una rilevante quota della popolazione costiera
grossetana, il comparto della Grande e Piccola pesca ha un’ importanza decisiva per I’economia di
queste aree, pur incidendo modestamente nella formazione del reddito del settore primario
provinciale e quindi dell’intero PIL, appare pertanto necessario attivare tutte le iniziative possibili
per sostenerne il ruolo.

Riteniamo opportuno mettere in piedi un'offerta integrata, che va dalla filiera produttiva e passa per
la risorsa ambientale del mare, utilizzando la storia e mettendo in evidenza i vari mestieri legati alla
tradizione.

Lo scopo ¢ quello di costruire un prodotto turistico, o meglio, delle motivazioni turistiche autonome
che interessino il litorale grossetano, per rinnovare l'immagine della costa.

Abbiamo chiamato I’idea “PesceSi” ed il progetto intende inserirsi in maniera organica dentro le
attivita di valorizzazione dei prodotti e del territorio provinciale in chiave turistica.

L’idea nasce dall’analisi del comportamento alimentare dei soggetti adulti italiani; ¢ evidente che
c¢’¢ assoluta carenza di educazione alla nutrizione in senso generale: in particolare rispetto all’uso ed
al consumo di pesce.

Il cibo, oggi, non & inteso come mero prodotto atto al mantenimento di un buono stato di salute
dell’organismo, ma ¢ un modo per comunicare, socializzare, creare un momento di contatto con
altre persone: anche per questo motivo ¢ nato I’itinerario del pesce, per permettere a quanti ne siano
interessati di scoprire o riscoprire il gusto del pesce firesco, le sue qualita, la sua versatilita in cucina
quando ¢ preparato con il caratteristico olio locale e quando si unisce ai ben noti vini toscani.

E importante informare il consumatore, portarlo a conoscenza delle strade che percorre il prodotto
ittico, come viene pescato, quale percorso effettua dopo essere stato prelevato dal mare, quali sono
le vie che esso percorre per giungere al ristorante, alla pescheria, € come viene trattato per
mantenersi fresco e buono, da quando viene prelevato dai pescherecci, fino ad arrivare sulle tavole
del consumatore.

“PesceSi” vuole essere la risposta a questi interrogativi: un percorso certificato a cui aderiranno
soltanto operatori della ristorazione che si impegneranno ad utilizzare il pescato della costa tirrenica
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per la preparazione di piatti, anche della “cucina povera”, quella meno conosciuta, quella sinonimo
di vecchie tradizioni che sara proposta con oli e vini locali.

Sara importante far sapere al consumatore che la pesca non & un’industria impostata sui consumi
dell’uomo, la pesca & una attivita che segue i cicli naturali che si attuano nelle acque marine (e non).
1 prodotto catturato e destinato all’alimentazione, & costituito da animali e da altre forme di vita che
hanno cicli biologici che si attuano durante i periodi dell’anno: per questo motivo abbiamo diverse
produzioni stagionali.

1l consumatore deve quindi conoscere i periodi dell’anno in cui ¢ possibile gustare un prodotto
fresco pescato nelle aree marine della Toscana: cio al fine di garantire e tutelare I'utente e per
evitare che scelga di consumare un pesce pescato in altri luoghi.

La caratterizzazione del territorio e la valorizzazione delle sue produzioni, sono alla base della
proposta

Motivazione

La maggior forza dell’ offerta turistica costiera rimane il balneare. Ormai, pero, ¢ dimostrato che da
solo non & in grado di reggere la concorrenza, percid sarebbe importante poter riproporre il recupero
della tradizione locale, elemento che permette di rendere unico un luogo, per poi affiancarle la
capacita di accoglienza della nostra gente. L'idea sulla quale pensiamo di dover lavorare ¢ quella
della riscoperta della vera tipicita e l'individuazione degli aspetti originali che la nostra costa ¢ in
grado di esprimere.

Il sistema costiero grossetano pud avere la capacita di attirare nuovi flussi turistici attraverso una
specifica offerta integrata, quindi per gli operatori della costa, “PesceSi” rappresentera un
arricchimento ed una occasione in pit per il turista al momento di scegliere il luogo della vacanza.
Offerta integrata, che va dalla filiera produttiva e passa per la risorsa ambientale del mare,
utilizzando la storia e mettendo in evidenza i vari mestieri legati alla tradizione.

Pensiamo ad un prodotto integrato che parte dai Porti per valorizzare il mare, i sapori del mare, 1
prodotti della pesca, i mestieri della pesca. Poi, attraverso le localita marine , il percorso di
“PesceSi” pud proseguire verso l'interno, coinvolgendo tutti i sistemi di eccellenza storico-culturali,
naturalistici, tradizionali, con momenti di spettacolo, di intrattenimento e di educazione alimentare
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che il settore pesca ¢ in grado di offtire, attraverso anche il pescaturismo, i mercati ittici, i Centri
Commerciali naturali, le sagre, etc.

In questa ottica, il pesce rappresenta il punto attorno al quale far ruotare un' offerta turistica in grado
di coinvolgere l'intero territorio costiero ¢ non solo, € cercare, nello stesso tempo, di dare grande
visibilita e dignita lavorativa al settore della pesca e al ruolo importante che ricopre il pescatore,
Senza un adeguato coinvolgimento del settore della pesca, sara molto difficile riuscire a proporre un
prodotto di qualita garantita, sia in termini di prodotto che in quello legato all'accoglienza.
L'obbiettivo sara quello di fare in modo che “PesceSi” si possa tradurre in .un' offerta turistica che
valorizzi il pesce pescato dalla nostra flotta, rispettando la filiera produttiva, in modo che si possa
trasformare in promozione e in commercializzazione, a garanzia del consumatore in tutti i periodi
dell'anno. Questo permettera di generare benessere economico, di creare interesse intellettuale e di
diffondere la "cultura materiale", in modo da sviluppare il senso di appartenenza territoriale, cosa
indispensabile per mettere in evidenza l'identita e trasformarla in valore.

Per ottenere questo risultato occorrera programmare con rigore 1’offerta, verificare scrupolosamente
la qualita dell'offerta, pensando che in futuro, per gestire e per far decollare un simile progetto, sara
necessatio costituire un organismo organizzativo munito di statuto, con un disciplinare rigoroso, un
Consiglio snello in grado di far rispettare gli impegni che verranno assunti da coloro che aderiranno.

I Soggetti da coinvolgere

Il progetto per poter essere messo in grado di funzionare organizzativamente e turisticamente,
necessita di tre diverse tipologie di aziende: le "aziende prodotto", le "aziende confezione" e le
"aziende valore aggiunto", sostenute dalle "citth locomotiva" e dai Centri Tematici di Servizio.
Le prime sono rappresentate da quelle aziende che, oltre ad avere una produzione, sono attrezzate e
disponibili ad accogliere le persone curiose di vedere e di sapere cosa avviene durante la filiera
produttiva e di entrare in contatto con coloro che producono e che garantiscono la qualita del
prodotto. Questa € la principale motivazione che attira il turista enogastronomico. Le "aziende
confezione" sono quelle del settore ricettivo di tipo alberghiero, tenuto conto che il turismo, per
essere definito tale, prevede il pernottamento.

Le "aziende valore aggiunto" sono quelle a cui fa riferimento il settore del commercio (ristoranti e
negozi), quello storico-culturale (musei e palazzi storici) quello ambientale (oasi faunistiche e
riserve naturali) e quello dei servizi (uffici informazioni e locali di accoglienza).

Queste tre categorie di aziende rappresentano l'offerta primaria, composta dalla produzione, dalla
ricettivita, dalla somministrazione, dallo shopping e dai servizi. Al settore dei servizi appartengono
le "cittd locomotiva" e i Centri Tematici di Servizio. Alle "cittd locomotiva" viene assegnato il
compito di attirare il turista per poi indurlo a visitare tutto il territorio, il Centro Tematico di
Servizio dovra invece fornire le informazioni sulla qualita produttiva, raccontare come viene
ricavato il prodotto, il suo aspetto organolettico e nutrizionale, illustrare come deve essere
interpretata l'etichetta che lo accompagna, mettere in evidenza le differenze, spiegare cosa si intende
per tracciabilita e far conoscere la lavorazione cui viene sottoposto per farlo diventare cibo.

Chi sono le "aziende prodotto":
quelle in grado di produrre nel settore pesca, cioé le societa di cooperativa dei pescatori (che
controllano la flotta peschereccia) e i singoli armatori, le cui barche sono attrezzate per un qualche




» INDAGINE SULLA: Grande e piccola pesca. Per il presidio di competenze delle
nuove regole della U.E”

REPORTS & STUDI

tipo di pesca (sia professionale che sportiva) o che, comunque, possono generare il pescaturismo,
cioé una qualsiasi attrazione turistica legata alla pesca.
Le “cittd locomotiva” :

Follonica

Castiglione della Pescaia

Grosseto

Orbetello

Porto Santo Stefano

Isola del Giglio

I Centri Tematici di Servizio :
Porto Turistico la Marina di Scarlino

Scalo di Fiumara del Puntone

Porto Turistico di Punta Ala

Porto Turistico Marina di San Rocco

Talamone e Molo di Talamonaccio

Porto Canale Foce dell’ Albegna

Porto Canale di Santa Liberata

Porto del Valle e Porto Vecchio di Porto Santo Stefano
Porto Ercole

Porto di Cala Galera e Cala Spalmatoio

Giglio Porto e Giglio Campese
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LA PESCA

SHERIEA ALY TA) ?T-.. g .

La pesca. e I’acquicoltura possiedono peculiarita non rinvenibili altrove. Il settore si ¢ adeguato ai
tempi, utilizzando la tecnologia e coniugando innovazione e tradizione.

I nostri pescherecci sono fra i pitt piccoli del Mediterraneo e della Comunita Europea.

Operano prevalentemente vicino alla Costa, caratteristica, peraltro, di tutta la flotta mediterranea, €
I' 80% ha una lunghezza inferiore ai 12 metri.

Un'altra particolarita della nostra pesca, anche questa tipica di tutto il Mediterranco, & quella di
essere mista e di tendere a catturare diverse specie contemporancamente ¢ questo le conferisce
valore.

Le volanti ci procurano una quantita di pesce azzurro con un sapore particolare e unico, apprezzato
in tutto il mondo. Questo dovra essere cid che andrd a caratterizzare il nostro progetto ¢ che
dovremo raccontare nei Centri Tematici di Servizio.

IL SETTORE DELLA SOMMINISTRAZIONE

2 FER S s :
Dovra essere nostro compito far si che i rivenditori e i ristoratori aprano maggiormente il ventaglio
delle loro offerte di pesce fresco, promuovendosi come cultori delle ricchezze del nostro territorio,
che da sempre sono caratterizzate dagli aromi e dai sapori mediterranei che contraddistinguono e

diversificano ogni luogo della penisola. In realta spesso ci si dimentica di questa nostra fortuna,
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favorendo una "omogeinizzazione " culinaria, che altro non & che la "spersonalizzazione" delle
culture e la perdita di tradizione, di identita e di valore.

In Italia e nella nostra regione in particolare, sono i ristoranti a consumare la maggiore quantita di
pesce, pari al 66%. Utilizzano solo una cinquantina di specie, contro le cinquecento circa che i
nostri mari offrono. I pin richiesti sono le spigole, le orate, le sogliole, i merluzzi e le alici, una
produzione annua che si aggira attorno alle 700 mila tonnellate. Il 72% proviene dalla pesca il resto
dalla itticoltura. I ristoranti italiani utilizzano solo il 15% del pesce fresco, mentre il restante
consumo ¢ di congelato, surgelato, conservato ¢ affumicato.

Come si pud notare c'¢ ancora molto lavoro da sviluppare per far crescere qualitativamente il settore
della ristorazione.

Sara indispensabile dettare condizioni rigorose per coloro che volessero aderire al progetto Le Rotte
del Pesce. Le condizioni potrebbero essere: apertura annuale, offerta di pesce fresco locale, seguire
la stagionalitd della pesca, proporre piatti a base di pesce azzurro, abbinare il pesce agli altri
prodotti locali (vino, olio, ortaggi, etc.).

LA RICETTIVITA

Il principale obbiettivo di questo progetto € la valorizzazione della nostra flotta, del nostro pesce e
del sistema portuale per trasformarli in un prodotto turistico in grado di rafforzare e rinnovare
l'offerta turistica della costa grossetana. Rinnovare vorra dire destagionalizzare, percio bisognera
cercare di coinvolgere la maggior parte degli alberghi della costa aperti tutto l'anno e soprattutto
quelli che praticano la ristorazione, facendo in modo che almeno due giorni alla settimana, nel
proprio menu, sia presente il nostro pesce abbinato con i nostri vini, il nostro olio e le nostre
verdure.

E necessario far capire che offrire i prodotti del nostro territorio si da valore al territorio e a "tutte le
aziende che in esso operano, ivi comprese le aziende ricettive. Se il territorio in cui esercitano la
loro attivitd offrira motivazioni uniche difficilmente replicabili in altre localita, l'albergo o il
residence manterra un valore di impresa e un valore immobiliare.

LA RISCOPERTA DEL PESCE DIMENTICATO

Alcuni lo definiscono "pesce povero". In lealta, questo pesce povero di nome ¢ di fatto ricchissimo
di sapori e di gustosita. E uno straordinario patrimonio natural-gastronomico che rischia di andare
perduro, perché non esiste una domanda da parte del consumatore, il quale ha I'unica colpa di
ignorarne l'esistenza. E il " pesce dimenticato", quello che non si mangia perché sconosciuto, mentre
invece puo sostenere il confronto con il pesce pit noto al consumatore. Basta farlo conoscere e farlo
arrivare sulle tavole dei nostri ristoranti.
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Perché parlare di "pesce dimenticato"? Perché pud essere la carta vincente per rilanciare i consumi
ittici. Negli ultimi anni si ¢ registrato un forte calo nel consumo del pesce, circa il 10% in meno
rispetto agli altri anni. E un dato preoccupante, la cui causa € attribuita a un sensibile e diffuso
incremento dei prezzi, che ha superato mediamente il 7%, raggiungendo punte del 44% nei
molluschi. Urgono nuove strategie commerciali per conferire nuovo slancio ad un settore di antica
tradizione, che sembra adeguarsi invece di opporsi e controbattere la globalizzazione.

Di questo avviso & I'Associazione Nazionale Citta del Pesce di Mare, che sta cercando di dare un
nuovo impulso nella direzione della valorizzazione dello straordinario patrimonio di sapori offerto
di nostri mari. Moltissime specie di pesce commestibile sono catalogate come "catture accessorie".
Si tratta per lo piu di pesce che viene regolarmente pescato, insieme ad altri destinati al commercio,
con la differenza che i pescatori lo buttano a mare privo di vita. Sono migliaia di tonnellate di buon
pesce che va perduto per mancanza di mercato. Il mercato dei consumatori non lo conosce, perché
non €& presente sui banchi di vendita e di conseguenza non & previsto il suo approvvigionamento da
parte della distribuzione commerciale. Esiste quindi un ingente quantitativo di prodotto, di facile
reperibilitd, che non viene utilizzato per fini commerciali, che crea danni alla pesca e al
consumatore perché incide sul prezzo, mentre si potrebbero ricavare menu completi a base di pesce
con costi decisamente accettabili

Urge allora una strategia di prodotto per cercare di portare sui banchi il "pesce dimenticato",
dandogli un tocco di originalitd che non ¢ altro che la riscoperta di una antica tradizione, partendo
da dove arriva il pescato.

IL MERCATO TRASCURATO

La vendita dei prodotti della pesca sulle aree pubbliche o demaniali costituisce in Italia un’attivita
tradizionale molto importante, non solo perché sviluppa pittoreschi mercati, alcuni dei quali di
antica origine, molto graditi ai turisti e ai clienti tradizionali. Questi mercati offrono alimenti
.freschi provenienti dal mare, che contengono elementi molto utili per la dieta e la salute della
popolazione.

Vedremmo molto bene, nei Porti, un chiosco che possa soddisfare la richiesta di consumo del pesce
"al cartoccio", che potrebbe essere facilmente gustato e consumato come un gelato o come un
panino passeggiando. Questa modesta ma significativa operazione potrebbe mettere in evidenza il
valore che si intende dare al prodotto con il motto "dal pescatore al consumatore". Un'operazione
simile avrebbe anche lo scopo di promuovere il pesce e fare spettacolo perché il ciclo della
lavorazione sarebbe visibile attraverso locali muniti di vetrata e alla vista del pubblico,
igienicamente corretti, con vendita a prezzi contenuti per mancanza dell' intermediazione e per il
tipo di pesce offerto.

Questo esempio potrebbe risultare un esperimento e avrebbe anche uno scopo dimostrativo. Si
potrebbe chiamare "il chiosco del pesce dimenticato". Con questa operazione si potrebbe rilanciare
un settore caratteristico del Mediterraneo e del nostro mare, in particolare con il ritorno alla pesca
artigianale. Il fine potrebbe essere quello di evitare I'aggravarsi della crisi del settore e di creare
alternative economiche ed occupazionali alla pesca industriale, in modo da far riavvicinare i giovani
a questo importante settore, come ¢ avvenuto in questi ultimi anni con l'agricoltura intelligente.
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Al fine di promuovere e comunicare I’idea del progetto “PesceSi”, appare necessario costruire un
evento che attragga; di seguito alcune idee riprese da una iniziativa promosso nell’ Adriatico che ci
pare attinente ed interessante :

NOTTE DEL PESCATORE ALLA SCOPERTA DELLE TRADIZIONI DEL MARE

Enogastronomia e spettacoli ma anche laboratori per imparare I'Arte della Pesca in una notte
dedicata al fascino di uno dei pilt antichi mestieri.

“VELE CREATIVE”

“|I blu del mare sara il colore che accompagnera lungo la notte il pubblico presente...i colori del onde e
della pesca per creare e decorare vele bianche con disegni all'insegna dell’arte del pescare e del navigare...

“L'ARTE DEI NODI”

L'arte di fare i nodi ha sempre avuto un'importanza per tutti i popoli e anche in epoche remote l'uomo
conobbe I'utilita di quest'arte. Arte diffusa dai marinai, ritenuti giustamente i cultori dei nodi. Centinaia i
nodi usati dai pescatori, adattati alle caratteristiche della pesca. Pescatori esperti mostreranno la loro arte
nella legatura in diversi tipi di nodi.

“LUDOBUS, UN MARE DI GIOCHI”

Il LUDOBUS di Spazio Verdeblu, i colori del mare: una ludoteca itinerante per dare a grandi e bambini uno
spazio per poter giocare insieme, in modo libero e spensierato, con oltre 60 tipologie di giochi e giocattoli a
disposizione per un sano divertimento.

“DIMOSTRAZIONE DI PULIZIA DEL PESCE”

‘Le donne dei marinai’, metteranno a disposizione del pubblico la loro esperienza nella pulizia del pesce,
per non rovinare aspetto e gusto ai succulenti prodotti che il mare ci offre.



» INDAGINE SULLA: Grande e piccola pesca. Per il presidio di competenze delle
nuove regole della U.E”

REPORTS & STUDI

“SUONI DEL MARE, SUONI DELLA NATURA”

Eneas Musicista Brasiliano con I'ausilio di svariati strumenti naturali animera la notte con ritmi e
percussioni, richiamando i dolci suoni del mare Sara aiutato dal pubblico presente che via via formera un
orchestra improvvisata elementi riscaldando di allegria la notte del pescatore.

“STAND GASTONOMICO”
Piazza Todaro fara scoprire al pubblico i preziosi doni del mare offerti dai pescatori chioggiotti.

“LA CURA DELLE RETI DA PESCA”

Le reti da pesca sono un attrezzo fondamentale nella vita di un pescatore e la loro cura ne diventa il primo
obiettivo. Sapienti marinai dimostreranno la loro dimestichezza nel sistemare i nodi usati per la loro
costruzione che sono moltissimi, quasi infiniti.

“PESCA DEL PESCE NOVELLO”

La pesca del pesce novello ha una tradizione secolare nelle lagune dell'Alto Adriatico si pratica al momento
della migrazione o montata dal mare alle aree costiere dove I'habitat ad acque basse & ottimale per la sua
crescita e sopravvivenza.

GROSSETO, 10/01/2011
ATLANTE SOC. CQOP.
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